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Аннотация 

Проведены кулонометрические определения интегральной активности антиоксидантной системы 
коровьего молока. Исследовано влияние на данный показатель наиболее распространенных 
промышленных режимов пастеризации и выявлен общий характер изменения величины суммарной 
антиоксидантной активности при его тепловой обработке. Установлена степень снижения содержания 
жирорастворимых витаминов А, Е в термообработанных пробах молока коров.  

 


