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Тематическое направление:  Полисахариды зерновых культур. Часть 1. 

Общая химическая характеристика полисахаридов пшеницы 
Triticum aestivum, зараженной грибом Aspergillus niger  
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Аннотация 
Разработан метод выделения полисахаридов из семян пшеницы Triticum aestivum L., вклю-

чающий последовательные обработки растительного сырья различными экстрагентами: водой, 
подкисленной водой, водными растворами оксалата аммония и гидроксида натрия при различных 
температурах. Полисахаридные фракции, выделенные из семян пшеницы, характеризуются высоким 
содержанием остатков глюкозы, ксилозы и арабинозы, и могут быть отнесены к глюканам и геми-
целлюлозам: арабиноксиланам или арабиногликуроноксиланам и ксилоглюканам. Гриб Aspergillus 
niger влияет на физиолого-биохимические параметры пшеницы: не снижает всхожесть, повышает 
скорость вегетативного роста и корневой системы, влияет на моносахаридный состав полисахаридов, в 
том числе гликуроновых кислот, а также на содержание белка. 
  


