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Аннотация 
Наличие широкого спектра антиоксидантов, включая различные фенольные соединения, харак-

теризуют амарант, как перспективное биологически активное сырье для создания пищевых добавок с 
аскорбиновой кислотой при разработке новых перспективных видов экологической продукции, кото-
рая относится к развивающемуся сегменту мирового рынка продовольствия.    

 


