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Аннотация 
В работе изучено влияние фитостимулятора Циркон (на основе гидроксикоричных кислот) на интен-

сивность солодоращения и качественные показатели солода двух сортов ячменя – Планет (средне-

спелый, урожай 2025 г.) и Хоббс (позднеспелый, урожай 2024 г.), различающихся способностью к 

прорастанию. Препарат вносили на финальной стадии замачивания в концентрациях 0.025; 0.050 и 0.075 

мг/мл; контроль – без препарата. Оптимальная концентрация составила 0.050 мг/мл: зафиксировано 

максимальное прорастание – 100% для сорта Планет и 96% для сорта Хоббс, с преобладанием зёрен с 

длиной корешка 0.75-1.5 от длины зерна (63% и 56% соответственно). Для сорта Хоббс определены 

физико-химические показатели лабораторного солода. При концентрации 0.050 мг/мл амилолитическая 

активность возросла на 48%, массовая доля экстракта в сухом веществе солода увеличилась на 2.63 

процентных пункта (до 81.74%), продолжительность осахаривания сократилась с 15 до 10 минут. Кис-

лотность сусла оставалась в пределах нормативных значений ГОСТ 29294-2021 (0.90-0.98 к. ед.). Вве-

дение Циркона на стадии замачивания зерна позволило сократить общую продолжительность 

солодоращения на 2 суток для обоих сортов. Результаты подтверждают стимулирующее действие фито-

стимулятора на сорта ячменя с различной способностью к прорастанию и обосновывают целесо-

образность его применения для интенсификации процесса солодоращения. 
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Abstract 
The study investigates the effect of the phytostimulator Zircon (based on hydroxycinnamic acids) on malting 

intensity and malt quality in two barley varieties – Planet (mid-season, 2025 harvest) and Hobbs (late-season, 

2024 harvest) – differing in germination ability. The preparation was applied at the final steeping stage at 
concentrations of 0.025, 0.050, and 0.075 mg/mL; the control was without the preparation. The optimal 

concentration was 0.050 mg/mL: maximum germination was recorded – 100% for Planet and 96% for Hobbs, 
with a predominance of grains with rootlet length of 0.75-1.5 of the grain length (63 and 56%, respectively). 
For the Hobbs variety, physicochemical parameters of laboratory malt were determined. At 0.050 mg/mL, 
amylolytic activity increased by 48%, the mass fraction of extract in dry malt matter rose by 2.63 percentage 
points (up to 81.74%), and saccharification time decreased from 15 to 10 minutes. Wort acidity remained within 
the standard limits of GOST 29294-2021 (0.90-0.98 acid units). The introduction of Zircon at the grain steeping 
stage reduced the total malting duration by 2 days for both varieties. The results confirm the stimulating effect 
of the phytostimulator on barley varieties with different germination abilities and justify its use for intensifying 
the malting process. 
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